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Menu a choix

Ce menu est partficulierement adapté si vous souhaitez offrir a vos convives
la possibilité de choisir ce qui leur convient le mieux. Selon le nombre de
personnes, il est possible de sélectionner les plats directement sur place.

Minimum de 10 personnes

Les CEufs meurettes

Lardons, champignons et petits oignons
ou

Foie gras de canard maison
Chutney de figues

ou
Le Duo de saumons
Saumon fumé et en terrine, toast et beurre

Médaillons de filet de boeuf

Sauce aux morilles et purée
ou

Pavé de saumon d’Ecosse

Sauce citronnée, ceufs de saumon et purée
ou

Torteloni ricota et épinards
Sauce tomate et stracciatella di burrata

Paris-Brest
Et creme chantilly

ou
Panna cota
Aux fruits de la passion




Menu Canaille

Ce menu est parfaitement adapté pour les festivités et les amateurs
de bonne chere. Nous disposons tous les plats sur la table, permettant
a chaque invité de se servir dans une ambiance festive et conviviale.

Minimum de 6 personnes

Foie gras de canard maison
Chutney de figues

ou
Paté croute

Moutarde et cornichon
ou

Os a moelle
Pain grillé
ou
Belle salade mélée
Vinaigrette

Cote de boeuf
Sauces béarnaise et sauce poivre
Frites et épinards a lail

Paris-Brest
et creme chantilly




Menu de fétes

Ce menu a 4 plats est tout a fait addapter aux fétes de fin d’année,
composé de produits nobles et de haute qualité.

Minimum de 4 personnes

Soupe de Poisson de Roche
Croutons et Rouille

Tartare de Saumon et Caviar
Créme acidulée et Blinis

Tournedos de Boeuf Rossini
Purée a la Truffe

Baba au Vieux Rhum
Et Creme Chantilly




Forfait Boisson

Choisissez le ou les forfaits qui vous conviennent. Il est également possible
de ne pas opter pour un forfait et de choisir les boissons a la carte.

Forfait basique
Eaux plates | eaux gazeuses

1 café / pers.

Forfait vin 3dl/pers.
18°" /pers- Chasselas Morges AOC «Tradition»
Gamaret-Garanoir AOC La Cbte «Expression»

Forfait apéritif
Apérol spritz | hugo | paloma | mojito




