
V  -  Végétarien
P  -  Contient de la Viande de Porc
G -  Contient du Gluten
F  -  Contient des Fruits à Coque

Sur demande, nos collaborateurs vous renseignerons 
volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats 
suseptibles de provoquer des allergies ou des intolérances.
Tous nos prix sont en CHF et TTC (8,1% TVA)

Entrées Plats Desserts

Salades
Disponible en plat + Chf 9.90

Coupes et glaces 

Casses-croûte

Enfants

Garnitures 
et suppléments

Petits Déjeuner   
Tous les jours à partir de 08h00

Les Œufs mayonnaise 
Anchois, câpres et pickles d’oignons rouge

9

La Belle salade mêlée -V
Légumes de saisons

14

La Burrata et tomate -V
Tomates fraîches et séchées, roquette et 
balsamique

La Terrine de foie gras -G
Confiture de figues et pain grillé

16

16

Le Ceviche de bar au lait de coco
Coriandre et piments doux

19

La Friture de la mer -G
Crevettes, encornets, calamars, sauce tartare

19

La grande frites - V
Sauce cocktail

9

Le Sandwich jambon fromage - P- G 
Frites et salade 

19

Le Sandwich roastbeef sce tartare -G 
Frites et salade 

22

Les tenders de poulet -G
Sauce mayonnaise à l’ail

16

Charcuteries et fromages -P
de la région

25

Expresso, café 4.50

Cappuccino 
Lait de soja Bio ou lait d’avoine Bio + chf 0,50

5.50

Latte Macchiato 
Lait de soja Bio ou lait d’avoine Bio + chf 0,50

5.50

Matcha latte (chaud ou iced) 
Lait de soja Bio ou lait d’avoine Bio + chf 0,50

5.90

Maple Matcha latte (chaud ou iced)
Lait de soja Bio ou lait d’avoine Bio + chf 0,50

Vanilla Matcha latte (chaud ou iced)
Lait de soja Bio ou lait d’avoine Bio + chf 0,50

6.50

6.50

Chocolat Cuaud Caotina
Lait de soja Bio ou lait d’avoine Bio + chf 0,50

5.50

Thés / Infusions - Cercle du Thé
Noir  I  Vert  I  Gingembre  I  Orange citron

5.90

Fruits rouges  I  Verveine  I  Camomille  I
Menthe  I  Fruits exotiques

Jus d’orange
+ carotte
+ pamplemousse & framboise
+ kiwi & épinard

6.90

Croissant 2.50

Pain au chocolat 2.90

Tartine à choix 
Nutella  I  Confiture  I  Beurre  I  Cenovis

3.90

Gau�re nutella et chantilly 8

Granola 
Yaourt nature et sirop d’érable

6

Le Cordon bleu au Vacherin -P-G
Jambon fermier, frites et salade, mayo à l’ail

35

Le Cheeseburger Belleville -G 
Pain brioché, salade tomate et Chedar, frites

29

Le Tartare de bœuf assaisonné
Frites, toast et beurre

Le Roastbeef d’entrecôte
Sauce tartare, frites et salade

Le Pavé de bar rôti aux citrons
Purée à l’ail et légumes croquants 

Les Raviolos ricotta et épinards  - V
Coulis de tomates, tomates séchées,
roquette et stracciatella di burrata

25

34

34

34

Le Fondant au choc cœur framboise
Et crème chantilly 

12

La Crème brûlée
A la vanille

11

La Panna Cotta 
Aux fruits de la passion

11

Les Tartes du jour - G
Choisissez dans notre vitrine

11

L’Assiette de fromages
De la région

14

Tenders de poulet et frites  - G
Sauce cocktail

13

Poissons panés et frites - G
Sauce tartare

Raviolos ricotta et épinards  -G-V
Sauce tomate

13

13

La Coupe Danemark
Boules vanille, crème chantilly et sauce chocolat

14

Le Coupe colonel
Boules sorbet citron, vodka et feuilles de menthe

14

La Coupe valaisanne
Boules sorbet abricot et abricotine Morand

14

Les Glaces
Vanille, fraise, chocolat, moka, caramel, citron, 
mangue, pistache, abricot

1 boule   3.90        2 boules   6.90        3 boules   9.90

+ suplément chantillly 1.90

+ suplément sauce chocolat 0.90

La Belle escalope de veau panée - G 
Frite et salade, mayonaise à l’ail

44

L’Entrecôte Parisienne 
Beurre Maître d’hôtel, frites et légumes

44

La Salade césar -P-G
Tenders de poulet, lardons et œuf dur

16

La Salade de chèvre chaud - V F G
Noix, airelles séchée et sirop d’érable

16

Frites 5

Légumes croquants 5

Purée à l’ail 5

Salade verte 5

Beurre Café de Paris 5

Sauce tartare / Mayonnaise à l’ail 3

1 CROISSANT + 

1 BOISSON CHAUDE + 1 JUS 

9.90
 CHF

L’Entrecôte Beurre Café de Paris
Servie sur réchaud avec frites et salade

49



Thés froids 
100% natural

Apéritifs

Cocktails

So�s

Bières

Vins en bouteille

Vins au verre

Blancs 1dl 2,5dl 50cl 75cl

Chasselas Morges AOC - Tradition 6 15 30 45

Chardonnay La Côte AOC - Expression 8 20 40 60

Rouges

Pinot Noir de Morges, AOC Vaud - Tradition 6 15 30 45

Gamaret Garanoir La Côte AOC  - Expression 8 20 40 60

Rosés

Rosé de Gamay La Côte AOC - Roussard 8 20 40 60

Rosé AOP Côtes-de-Provence 8 20 40 60

Rouges 50cl 75cl 150cl

Intensus Assemblage - Cave de la Côte, La Côte AOC 57 109

Expression - Garanoir - Cave de la Côte, La Côte AOC 33 49

Galotta Cuvée 0 - Cave de la Côte, La Côte AOC 59 112

Inspiration - Cabernet Franc - La Côte AOC 64

Gamar’One - Gamaret - Cave de la Côte, La Côte AOC 64

Syrah Barrique - Domaine de Dussex, Valais AOC 69

Stäger Pinot Noir Classique - Grisons AOC 66

Gamar’One - Gamaret - Vaud CH, Cave de la Côte 64

SanZeno Trentalune Riserva - Ticino DOC 74

Douce Noire - Domaine des Abeilles d’or - Chouilly / Genève 38 59

Connétable de Talbot - St-Julien, 2ème Vin du Château FR 66

La Demoiselle de Sociando-Mallet - Haut-Médoc FR 66

Château Dalem - Bordeaux Fronsac FR 69

Crozes-Hermitage - Domaine Melody, Côtes-du-Rhône FR 39 59

Châteauneuf-du-Pape - Château Mont-Redon FR 79

Château La Dominique - Saint-Emilion Grd Cru Classé FR 112

Gevrey-Chambertin AOC - Domaine François Feuillet FR 109

Bolgheri Rosso DOC - Podere Gratttamacco, Toscane IT 59

Touriga Nacional - Adega Mayor, Alentejano PT 56

Blancs

Château de Malessert - 1er Grand Cru,  Féchy AOC 58

Domaine Grand’Cour - Peissy Blanc AOC, Genève 56

Petite Arvine Vieilles Vignes - Domaine de Dussex, Valais 65

Domaine de l’Ovaille Yvorne - Chablais AOC CH 65

Pouilly Fumé AOC - Château Tracy, Val de Loire FR 56

Pinot Grigio - Tradition Alto Adige DOC 55

Verdelho - Adega Mayor, Alentejo PT 55

Champagne & Mousseux 1dl 20cl 75cl

Champagne Moët & Chandon - Impérial 30 110

Prosecco San Martino - DOC Extra Dry 9 59

Americano - Campari, vermouth antica formula, soda 14

Negroni - Gin, campari, vermouth antica formula, soda 14

Kir Vin Blanc - Chasselas, cassis ou pêche 9

Kir Prosecco - Prosecco, cassis ou pêche 12

Ricard - 4cl 9

Porto - 6cl - Graham’s Rouge 10 ans 9

Martini - 6cl - Blanc ou rouge 11

Apérol Spritz - Apérol, orange, prosecco 14

Hugo - Liqueur de sureau, menthe fraîche, prosecco 14

Piña Colada - Rhum blanc, jus d’ananas, lait de coco 15

Mojito - Rhum, lime, cassonade, menthe fraîche 15

Paloma - Tequila, jus de pamplemousse et citron, eau gazeuse 16

Tequila Sunrise - Tequila, jus d’orange, grenadine 15

Gin Tonic - Gin Hendrick’s, lime, tonic 15

Moscow ou London Mule - Vodka ou Gin, Ginger Beer 16

Expresso Martini - Vodka, Liqueur de Café, expresso 17

Pornstar Martini - Vodka, Fruit de la passion, shot prosecco 18

Sans Alcool

Bella Luna - Orange, ananas, citron vert et grenadine 9

Virgin Piña Colada - Jus d’ananas, lait de coco 12

Dolce Spritz-Fluère spirit 0.0 bitter, jus d‘orange, eau gazeuse 12

Virgin Mojito - Lime, cassonade, menthe fraîche, eau gazeuse 12

Eau Minérale BWT - 50 ou 75cl Plate ou Gaz.        5.90 I 6.90

Jus de Fruits - 25cl - Orange  I  Orange, pamplemousse  
& framboise  I  Orange, kiwi & épinard  I  Orange & carotte

6.90

Coca-Cola Classique I Zéro I Double Zéro - 33cl 5.60

Valser - 50cl  Plate I Gazeuse 5.60

Fuse tea - 33cl - Pêche I Citron 5.60

Sprite - Fanta- 33cl 5.60

Kinley  Tonic Water I Ginger beer I Purple - 20cl 5.60

El Tony Mate - 33cl 8

Kombucha - 33cl -  Hibiscus  I  Gingembre 8

Sirop - 33cl - Grenadine  I  Menthe  I  Sureau  I  Pamplemousse 2.90

Ginger - 45cl

Verveine citronnée, pommes et gingembre
6.90

Lemon - 45cl

Thé noir assam et citron frais
6.90

Hibiscus - 45cl

Infusion fleurs d’hibiscus, menthe et baies d’aronia
6.90

Bouteilles 33cl

Heineken 9

Diversion - Sans alcool 9

Corona Extra 9

Pression La Nébuleuse 25cl I 50cl

Zepp Blonde 6.90 I 9.90

Moonshine - Blanche 6.90 I 9.90

Embuscade - American IPA 7.50 I 10.90

Stirling - Pale Ale 7.50 I 10.90


